
م.م.شركة ميدان الشرقية للخدمات ش
Maidan Al-Sharqiyah Services CO.LLC

نتعهدم.م.شللخدماتالشرقيةميدانشركةنحن

:عبرالكراملعملائناالتغذيةسلامةبتوفير

فينالمختصيوالموظفينالمشرفينجميعتدريب•

أداءمنتمكينهمأجلمنالغذاءسلامةمجال

.والآمنةالصحيحةبالطرقعملها

علىنالمعنييوالموظفينالمشرفينجميعتدريب•

لأداءواللازمةالصلة،ذاتالغذاءسلامةتقنيات

.وصحيةآمنةبطريقةمهامهم

دعنالغذائيةالسلامةتضمنالتيالأنظمةاتباع•

وطرقالتبريدمقاييسإدارة:تشملتموينها

الحرارةدرجاتفيوالتحكم،الباردالتخزين

،HACCP،وطرقالانتاج،الشخصيةالنظافة

.المستمرالتحسنوتخقيقالخدمة

لضمانالغذائيةالسلامةنظاموتدقيقمراجعة•

الخدمةمنعاليةمستوياتعلىوالمخافظة

.مهنتنافيالعلاماتوالجودة

MAST is committed to providing safe
food to our customer by:

• Complying to the food safety law & food

safety regulations of Sultanate of Oman ,

international Food safety & Hygiene

standards , our clients & M.A.S.T`s own

Food safety & Hygiene requirements.

• Training all supervisors and employees

concerned in relevant food safety

techniques necessary to perform their tasks

in a safe and hygienic manner.

• Follow systems that ensure the safety of

food supply inclusive of cold chain

management ,good housekeeping practices

,temperature control, HACCP, personal

hygiene, production and serving practices

and embrace continuous improvement.

• Inspect and audit all food safety processes

to ensure high standards in food safety and

hygiene are maintained

Food Safety Policy  سلامة التغذيةسياسة
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